(2 Pers., 15 Min.)

Zutater:

o 400 g Huttenkase

e 250 g Heidel- und Himbeeren gemischt

o 20 g Baumnusse oder alternativ ein Salatkerne Mix
e 1 EL Forever Bee Honey

.

. Huttenkase in Glasern anrichten.

. Mit Heidel- und Himbeeren auffillen.

. Baumnusse oder Salatkerne Mix darauf verteilen und Honig daruber
traufeln.
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Tiap:

Den Huttenkasevariationen sind keine Grenzen gesetzt. Ich persénlich
mag den Hittenkase mit Schnittlauch am liebsten. Beim Huttenkase
nature gebe ich auch gerne noch einen Hauch von Zimt dazu, schmeckt
einfach super!

Quelte:

Eigene Kreation ©



